Beerzym°BG SUPER

Degradace glukanl v rmutu a pivu

Popis produktu

Beerzym® BG SUPER je specialni tekuty enzym pro degradaci glukant v rmutech pfi teplotach do 75 °C (167 °F) a v hotovém pivu bez
ovlivnéni stability pény/udrZeni pény. Hlavni aktivita enzymu je zaloZena na termotolerantni B-glukandaze (endo-1,3(4)-B-D-
glukanaza: EC 3.2.1.6 a endo-1,4-B-glukandza: EC 3.2.1.4). Prakticky neobsahuje Zadnou proteinazovou aktivitu.

Degradace glukan(l ve rmutech pro zlepseni scezovani a filtrace, jakoz i v hotovém pivu pro snizeni viskozity a zlepSeni filtrace bez
ovlivnéni stability pény. Jako endoenzym Beerzym® BG SUPER hydrolyzuje 1,4-B-glykosidové vazby v celuldze, laminarinu a jinych
glukanech, které se vyskytuji zejména v jeCmeni. Pfi tomto procesu se odstépuji glukézové jednotky.

Pti aplikaci Beerzym® BG SUPER je tfeba dodrZovat platné potravinarské predpisy jednotlivych zemi.

Charakteristika enzymu: rozsah aktivity enzymu je mezi pH 2,5 a pH 7,0, optimum je pfi pH 5,0. Teplotni rozsah enzymu je mezi 2 °C a
75 °C, optimum je pfi 55 °C.

Diagramy 1 a 2 znazornuji vliv teploty a hodnoty pH na aktivitu enzymu Beerzym® BG SUPER.
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Obr. 1: Vliv teploty na B-glukanasu/ Obr. 2: Vliv hodnoty pH na aktivitu B-glukanazy/
aktivitu (je¢ny glukan/xylan, pH 5,0) pentosanazy (xylanazy)
(je€ny glukan/xylan, 55 °C/131 °F).
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Zde uvedend aplikatni doporuceni popisuji zamy3lené pouziti produktu jako pomocné latky nebo pfisady jako sougdst spravné vyrobni praxe. Potravinaiské bezpe¢nosti koneéného produktu Ize dosahnout pouze tehdy, je-li pouzivan
vyhradné timto zplisobem. Vezméte prosim na védomi: nase technické produktové letaky vychazeji z nasich sou¢asnych znalosti a zkuSenosti. Musi byt chapany pouze jako obecné informace o nasich produktech. Nemizeme pfevzit zddnou
odpovédnost za poutiti pfipad od piipadu kvili nelehkosti o3etieni pfirodnich produktii a potencidlnich pfedchozich o3eteni. UZivatel si musi vidy sém zkontrolovat dodrzovéni zdkont a bezpecnostnich predpist, které se vztahuji na
pouZivani nasich produktd. Veskeré tdaje jsou proto poskytovany bez jakékoli zaruky. Veskeré informace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni. Plati také nase V3eobecné obchodni podminky (ke stazeni z www.erbsloeh.com).
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Doporucené davkovani

Beerzym® BG SUPER je nezbytny pfi vareni piva, kdy se o¢ekavaji problémy s kvalitou piva v dlsledku sezénnich podminek
ovliviiujicich pouZity slad, nebo kdyz je ¢ast sladu nahrazena prisadou (napt. je¢menem). Davkovani enzymu zavisi na kvalité
suroviny, teploté a dobé kontaktu.

Orientaéni hodnota: 150 - 300 ml/tuna sladu
0,5 - 3 ml/100 | zeleného piva v zavislosti na kvalité

Zfed'te Beerzym® BG SUPER studenou vodou. Redéni enzymu se pridava pfimo do vody k rmutovani pred pridanim rmutu. Enzym je
aktivni béhem celého rmutovani, scezovani a vareni mladiny pfi teplotach maximalné 80 °C. V zavérecné fazi vareni mladiny je enzym
inaktivovan. V pfipadé aplikace Beerzym® BG SUPER do hotového piva se davkuje do zeleného piva béhem leZeni a je aktivni béhem
celého zrani ve skladovaci nadrzi hotového piva. Je pravda, Ze aktivita enzymu se pti béznych teplotach v hotovém pivu zpomaluje,
avsak snizend aktivita v disledku teploty se zohledriuje zahrnutim ¢asu kontaktu do vypoctu davkovani, aby byla Uplna degradace
glukanu zajisténa i pfi teplotach kolem 2 °C.

Skladovani
Optimalni skladovani je pti teploté 0 — 10 °C. Vyssi skladovaci teploty vedou ke zkracené trvanlivosti. Vyhnéte se teplotam nad 25 °C.

Otevrené obaly dikladné uzaviete a spotiebujte co nejdfive.
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